recevolir:

simple, gourmand et traiteur




Qui sommes-nous ?

Un traiteur différent !

Préta Recevoirest né en 2006 af Q2 O RIQAHESge famille de Benoit,

qui travaillaitdanst QI € A YA &l Hes I8dousinsont été aussisurpris

par le petit prix que par la qualité des produits lj dz&@vaitapportés EtO QS & (i
ainsilj dzQr ®réta Recevoill De cette naissancenousavonsgardéle goQt

pour les (trés) bonneschoses les prix les plus serréspossibleet f QS &ld INJR
famille.

Notre métier consistea sélectionnerdes produits, et a vous les proposer
dans de gros conditionnements(seaux,cartons) a des prix habituellement
réservésaux professionnelsde la restauration Il Y Qagpas de raison: nous
sommessirsque vousétes desprofessionnelde la féte et du sourire!

Note : les textes et les photos de ce catalogue ne sontcoasractuels
[ S& RSt AOASdzE LI 'RdzZA & YI NJjdzSa R



Afin de vous servir dans les meilleures
conditions,nousvousprionsde confirmervotre
commandeau plus tard une semaineavant la
livraison

Toutefois,une sélection" express'vouspermet
R Q2 0 defajhapkdtuits sous trois jours.

Vous pouvez effectuer votre commande
directement en ligne en choisissant vous
mémesvos produits. Edgardet toute f QS Ilj dzA LJS
de Préta Recevoimpeuventaussise mettre en

quatre au téléphone, par mail, ou sur place

(voir p 28) pour vousconseiller

Livraison

De nous a vous

Enlle de France Préta Recevoimpeut vouslivrer tous lesjours a I'adressede
votre choix Nousvous proposonsde choisirune plagehoraire de 3 heuresa
votre convenancegntre 8h et 20h.

Pour la province la commande est mise a votre disposition sur des
plateformes frigorifiques N'hésitezpas a nous contacter pour connaitre la
plateformela plus prochede chezvouset lesmodalitésde retrait.

Vouspouvezégalementvenir retirer votre commandegratuitementdansnos
locauxa Versailles du lundi au vendrediuniquement



Buffets, viandes et poissons

p. 9-12
Charcuterie
Terrine
Spécialités
Viandes froides et poissons

Chaud devant!

p. 1415

Plats cuisinés
Accompagnement

Desserts et gourmandises

p. 17~20

Corbeilles de fruits
Tartes sucrées
Entremets
Desserts sucrés
Mignardises
Mini-verrines

Salades et buffets

p. 7-8

Entrées
Salades composées
Salades composeées bio

Buffets du solell

p. 12- 13

Salades verte et Ilégumes du soleil
Tartes salees
Barbecue

Fromages
p. 16

Fromages affinés

Boissons

p. 20-21

Jus de fruits
Vins et champagnes

Plats et couverts
p. 22-24

Vaisselle jetable



Poulet Curry, Saumon, Boeuf fumé, Légumes grillés

48 pieces

Creme de camembert aux épices, Oeufs de lumps noirs,
Saumon fumé, Fromage ail et fines herbes, Jambon de
pays, Caviar de tomates séchées, Mousse de canard au
poivre vert

140 piéces

Rillettes de canard aux éclats de pistache sur pain de
campagne, Fromage aux fines herbes sur pain de mie,
Soubressade et noix caramélisée sur pain noir, Tartare de

140 piéces

29,50€

54,00€




